
100% Gualtallary, Tupungato, Mendoza. Solos aluviais com alto teor de carbonato de
cálcio.

Em barricas francesas neutras de 4º, 5º e 6º uso, 228 litros por 12 meses.

REGIÃO:

ENCUBAGEM:

Variedade: 100% Cabernet Sauvignon

GRAN TERROIR CABERNET SAUVIGNON

Álcool: 14,5% Açúcar
Residual: 1,76g/L. 

Acidez Total: 5,81g/L

DADOS ANALÍTICOS

Desengace em piscinas de concreto com ambiente saturado
de CO2.

Espontâneo com fermentos nativos a uma temperatura média de 24°C em piscina de concreto.
Fermentação malolática: SIM

MATURAÇÃO OU DESCANSO:

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO:

Visão: cor vermelha brilhante com tons violáceos. 
Nariz: frutos vermelhos com notas de pimenta preta e branca, especiarias com notas minerais. 
Paladar: complexo, com taninos finos e suculentos, com final longo.

FERMENTAÇÃO ALCOÓLICA:

COLHEITA:

A colheita é realizada manualmente, em caixas de 16 quilos, durante as primeiras horas da manhã.


