/ORZAL

VINEYARDS &WINERY

Variedade: 100% Pinot Noir

REGIAO:

100% Gualtallary ALBO, Tupungato, Mendoza. Solos aluviais com alto conteudo de
carbonato de calcio.

COLHEITA:

Realizada manualmente, em caixas de 16 quilos, durante as primeiras horas da manha.

ENCUBAGEM:

Em tanques de concreto com ambiente saturado de CO2. 30% foi encubado com cacho
inteiro; o restante, desengacado.

FERMENTACAO ALCOOLICA:

Espontanea com leveduras nativas a uma temperatura média de 24°C, realizada em tanque de concreto.
Fermentag¢do Malolatica: SIM

MATURACAO OU DESCANSO:

Em barricas francesas de 228 litros durante 12 meses. 5% das barricas sdo novas, e o restante de 3°,
4° e 5° uso.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

Visual: Cor vermelha brilhante.

Aroma: Grande complexidade, com notas de terra preta, grafite e pdlvora.
Paladar: Apresenta uma textura aspera, mordente, fina e elegante.

DADOS ANALITICOS
Alcool: 12,5%

Acucar residual: 1,36 g/L
Acidez total: 5,4 g/L



