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CABERNET FRANC

Variedade: 100% Cabernet Franc

PROPRIEDADE:
De nosso vinhedo Zorzal a 1350 metros acima do nivel do mar.
COLHEITA:

Realizada manualmente em caixas de 16 kg.

ELABORACAO:

Encubagem em tanque de concreto com 15% de escobajo. Fermentacdo espontanea com leveduras nativas. A
temperatura de fermentacao variou entre 22 e 25°C, com duracao de 10 dias. O total de dias de maceragao com as
cascas foi de 20 dias.

MATURACAO:
Em tanque de concreto por 4 meses.

SAFRA DESTAQUE 2023:

Estamos falando de uma safra quente e seca. Obtivemos cachos naturalmente saudaveis e um ponto de colheita ideal,
com grande equilibrio entre acidez e acucar, além de alta poténcia polifendlica. O resultado sdo vinhos com bom corpo,
excelente acidez e elevada capacidade de guarda em todos os rotulos.

NOTAS DE DEGUSTACAO:

Visual: brilhante e de intensa cor vermelho profundo, com tonalidades violaceas.

Aroma: de pureza incomparavel, revelando-se de forma genuina. Extremamente complexo e auténtico, apresenta notas
especiadas como pimenta preta, pimenta branca e pimentao vermelho.

Paladar: entrada com nervo e tensao, boa amplitude em boca, com uma textura fina e extremamente agradavel.
A acidez presente confere frescor e suculéncia, tornando-o um vinho com final longo e levemente salino.

DADOS ANALITICOS
Alcool: 13,7%

AcUcar Residual: 3,90g/L
Acidez Total: 4,80g/L



